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VEGETARIEN

Semaine du 6 au 12 mai 2024

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Radis au beurre Betterave vinaigrette
Entrée
e RE
Pates locales Escalope de dinde
Plat
e © T
Sauce ail et fines . .
Petits pois
_ herbes
Garniture
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Produit Vache picon Fromage blanc
laitier

Dessert
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abricot
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Lundi

Semaine du 13 au 19 mai 2024

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi &

; ; Concombre . Salade de céleri aux
Terrine de poisson .. Tomates vinaigrette
B vinaigrette pommes
Entrée ,
= & = = &
Parmentier de Lasagnes aux
Raviolis Cordon bleu el Iéggumes
Plat
':?k/ o A ﬁ; (RS ST
Salade verte Carottes rondelles Salade verte
Garniture —_—
bt = &
Produit Yaourt nature Fromage blanc Chévre Yaourt nature
laitier i b 0 (e

Fruit péche

A

Fruit Banane

Tarte aux pommes
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Fruit Kiwi
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Semaine du 20 au 26 mai 2024

Mardi Mercredi Jeuc flm Vendredi

) Salade de blé aux Salade de haricots )
Radis au beurre ) Salade orientale
. légumes blancs/tomate
mntree Vo o o
o . Cuisse de poulet au . . .
Roti de porc au jus juz Pates locales Poisson pané
Plat o . S
w oo e fﬁ . A @ 22 Al
Choux de Bruxelles Blettes en gratin Sauce basquaise Courgettes
Garniture
. Gouda Petit suisse aux fruits Camembert Yaourt sucrée
Produit
e %ﬁﬂ
laitier ;”s; ﬁm \cuﬂ' A&
) L Gateau au yaourt
Flan chocolat Fruit pomme Fruit Kiwi ) y
citron
Dessert
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Semaine du 27 mai au 2 juin

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendred #
Rillettes de Betteraves . . .
o Salade californienne Salade de lentilles
B maquereau vinaigrette
Entrée -
(%—I'Z (:@—I\I‘L @ CUISINE CUISINE
: Poisson blanc .
Jambon grill N Sauce bolognaise Omelette au fromage
meuniére
Plat
A i , <N\
B o - CU A B
Cordiale de légumes
Petits pois . g Tortis Ratatouille
. ligne
Garniture
. Entremet chocolat . <
Produit Chanteneige Chévre Yaourt nature
vapeur
laitier \Eé‘“‘?m
Gateau petit beurre Fruit nectarine Fruit péche Fruit Kiwi
Dessert
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Semaine du 3 au 9 juin 2024

Lundi 4 Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
MENU A THEME Pommes de terre au Salade mélée au Tomates vinaigrette
) thon poulet ciboulette
Entrée | ,
= o © = e = e
Aiguillettes de poulet . . .
g -, . Olivade de boeuf Colin a l'oseille
a l'estragon
Plat -
Ve #, e g
e SHHHE JE 2 DY
Chou-fleur Potatoes wedges Carottes vapeur
Garniture
Produit Camembert Tartare Emmental
o ;
MENU A THEME Compote de péche Ananas au sirop Eclair au chocolat
Dessert
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Semaine du 10 au 16 juin 2024

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 4.
Haricots verts Salade pépinettes au .
o . Courgettes rapées Melon
. vinaigrette jambon
Entrée - 7 7
e n = o o =
Poisson a la Filet de poulet dans
Couscous , , Tarte aux fromages
Plat bordelaise son jus
o g ﬁ - -
Jeml e @ WADE @ E O @ SN
Brocolis Lentilles Salade verte
Garniture
. Yaourt fermier Chanteneige Boursin Yaourt nature
Produit
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laitier @ chm
. . Clafoutis maison . .
Compote pomme Fruit poire . Fruit fraises
péche
Dessert
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